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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

 

1.1. Область применения программы 

Рабочая программа учебной практики является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО  

по профессии 19.01.09 Мастер по эксплуатации, механизации, автоматизации и 

роботизации технологического оборудования и процессов пищевой промышленности  

в части освоения квалификации мастер по эксплуатации, механизации, автоматизации и 

роботизации технологического оборудования и процессов пищевой промышленности, и 

основных видов профессиональной деятельности (ВПД): 

1. Выполнение операций технического обслуживания и ремонта 

механического оборудования автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания; 

2. Выполнение операций технического обслуживания, монтажа и наладки 

контрольно-измерительных приборов и систем автоматики автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов питания: 

1.2. Цели и задачи учебной практики: формирование у обучающихся 

первоначальных практических профессиональных умений в рамках модулей ОПОП 

ППКРС по основным видам профессиональной деятельности для освоения рабочей 

профессии, обучение трудовым приемам, операциям и способам выполнения трудовых 

процессов, характерных для профессии 19.01.09 Мастер по эксплуатации, механизации, 

автоматизации и роботизации технологического оборудования и процессов пищевой 

промышленности и необходимых для последующего освоения ими общих и 

профессиональных компетенций.  

Требования к результатам освоения учебной практики 

В результате прохождения учебной практики по видам профессиональной 

деятельности обучающихся должен уметь: 

ВПД Требования к умениям 

Выполнять операции 

технического 

обслуживания и ремонта 

механического 

оборудования 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

 

 

 

 

1. Выполнять слесарную обработку деталей 

приспособлений, режущего и измерительного 

инструмента. 

2. Изготавливать и ремонтировать сложные и точные 

инструменты и приспособления с применением 

специальной технологической оснастки. 

3. Выполнять разборку и сборку сборочных единиц, узлов 

и механизмов машин, оборудования, агрегатов 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания. 

4. Выполнять регулировки сборочных единиц, узлов и 

механизмов машин, оборудования, агрегатов 



                                                                                                            

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания.  

5. Выполнять ремонт узлов и механизмов оборудования, 

агрегатов и машин технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания. 

6. Проводить испытания сборочных единиц, узлов и 

механизмов машин, оборудования, агрегатов 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания. 

7. Применять технологическую оснастку и режущий 

инструмент при монтаже, ремонте и техническом 

обслуживании промышленного оборудования. 

8. Применять контроль-измерительный и поверочный 

инструмент при монтаже, ремонте и техническом 

обслуживании технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания. 

9. Пользоваться эксплуатационной и технической 

документацией при монтаже, ремонте и техническом 

обслуживании технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания. 

10. Производить сборку и смазку узлов и механизмов 

низкой, средней и высокой категории сложности 

механической, гидравлической, пневматической частей 

изделий технологического оборудования. 

11. Выполнять текущее обслуживание основного, 

вспомогательного оборудования и коммуникаций при 

монтаже, ремонте и техническом обслуживании 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания. 

12. Выполнять регулировку и испытание узлов и 

механизмов высокой категории сложности механической, 

гидравлической, пневматической частей технологического 

оборудования автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания. 

13. Выполнять такелажные работы при перемещении 

грузов с помощью простых грузоподъемных средств и 

механизмов, управляемых с пола, и специальных 

приспособлений. 

14. Составлять дефектные ведомости на ремонт 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 



                                                                                                            

      

 

питания. 

Выполнять операции 

технического 

обслуживания, монтажа 

и наладки контрольно-

измерительных 

приборов и систем 

автоматики 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

 

 

 

1. Осуществлять подготовку к использованию инструмента, 

оборудования и приспособлений в соответствие с заданием 

в зависимости от видов монтажа автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания. 

2. Определять последовательность и способы монтажа 

приборов и электрических схем различных систем 

автоматики в соответствии с заданием и требованиями 

технической документации на автоматизированные 

технологические линии по производству продуктов 

питания. 

3. Определять последовательность и оптимальные режимы 

работ по пуску и наладке приборов и систем автоматики в 

соответствии с заданием и требованиями технической 

документации. 

4. Вести технологический процесс работ по пуску и 

наладке приборов и систем автоматики 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания в соответствии с 

заданием с соблюдением требований к качеству 

выполняемых работ. 

5. Определять последовательность и оптимальные режимы 

обслуживания приборов и систем автоматики 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания в соответствии с 

заданием и требованиями технической документации. 

6. Осуществлять поверку и проверку контрольно-

измерительных приборов и систем автоматики 

автоматизированных технологических линий  по 

производству продуктов питания в соответствии с 

заданием с соблюдением требований к качеству 

выполненных работ. 

7. Производить монтаж приборов систем автоматики 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания. 

8. Выполнять монтаж электрических схем систем 

автоматики автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания. 

9. Макетировать электрические схемы автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания. 

10. Выполнять наладку электрических схем 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания. 

11. Производить наладку со снятием характеристик 

электронных приборов автоматизированных 



                                                                                                            

      

 

технологических линий по производству продуктов 

питания. 

12. Осуществлять контроль и анализ функционирования 

автоматики автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания. 

13. Диагностировать приборы и средства автоматики 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания. 

14. Производить испытания опытных образцов приборов и 

систем автоматики автоматизированных технологических 

линий по производству продуктов питания. 

15. Производить регулирование оборудования и 

механизмов автоматической линии в процессе работы 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания. 

16. Производить наладку и регулировку манипуляторов 

(роботов) с программным управлением 

17. Производить наладку приборов и установок 

автоматического регулирования средней сложности с 

суммирующим механизмом и дистанционной передачей 

показаний. 

18. Выполнять проверку электрических параметров 

регулируемой аппаратуры с применением всевозможных 

контрольно-измерительных приборов.  

19. Составлять макетные схемы для регулирования и 

испытания сложных механизмов, приборов, систем 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания. 

20. Выполнять наладку и испытание схем электронно-

вычислительных управляющих машин. 

21. Составлять принципиальные и монтажные схемы для 

регулировки и испытания сложных опытных образцов 

механизмов, приборов, систем автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания. 

22. Разрабатывать методы наладки регулируемой 

аппаратуры и схемы ее соединения с контроль-

измерительными приборами и источниками питания. 

23. Производить наладку, ремонт, регулировку и сдачу в 

эксплуатацию цифровых электроприводов с применением 

интеллектуальных датчиков. 

24. Осуществлять разработку нестандартных плат для 

систем управления. 

25. Составлять тестовые коррекции технологических 

программ оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания. 



                                                                                                            

      

 

26. Выполнять анализ, систематизацию отказов в работе 

технологического оборудования и разработку 

рекомендаций для их устранения. 

27. Выполнять диагностирование электронных узлов и 

модулей с точностью до электронного элемента в составе 

оборудования автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов. питания. 

28. Осуществлять разборку и ремонт устройств и узлов с 

заменой отказавших электронных элементов 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания.  

29. Производить регулирование, наладку и проверку в 

автономном и рабочем режимах электронных устройств 

управления автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания. 

 

1.3. Количество часов на освоение рабочей программы учебной практики: 

Всего 144 –  часа, в том числе: 

В рамках освоения ПМ 01 – 72 часа; 

В рамках освоения ПМ.02 – 72 часа. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                                                            

      

 

2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ 

ПРАКТИКИ 

Результатом освоения рабочей программы учебной практики является 

сформированность у обучающихся первоначальных практических профессиональных 

умений в рамках модулей ОПОП ППКРС по основным видам профессиональной 

деятельности: 

выполнять операции технического обслуживания и ремонта механического 

оборудования автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания; 

выполнять операции технического обслуживания, монтажа и наладки контрольно-

измерительных приборов и систем автоматики автоматизированных технологических 

линий по производству продуктов питания,  

необходимых для последующего освоения ими профессиональных и общих 

компетенций по избранной профессии. 

 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам. 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности. 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, 

использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях. 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде. 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста. 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том 

числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, 

применять стандарты антикоррупционного поведения. 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 

уровня физической подготовленности. 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 

 



                                                                                                            

      

 

Код Наименование результата освоения практики 

ПМ.01 

ПК 1.1. Выполнять такелажные, грузоподъемные, монтажные и 

слесарно-механические работы на технологическом оборудовании 

автоматизированных технологических линий по производству 

продуктов питания. 

ПК 1.2. Выполнять ремонт и монтаж, а также осуществлять 

контроль результатов проведения ремонтных и монтажных работ, 

контрольно-измерительных приборов, установленных на 

автоматизированных технологических линиях по производству 

продуктов питания. 

ПМ.02 

ПК 2.1. Выполнять операции монтажа и наладки контрольно-

измерительных приборов, систем автоматики автоматизированных    

технологических линий по производству продуктов питания.  

ПК 2.2. Выполнять операции по техническому обслуживанию, 

комплексной наладке и регулировке систем автоматики          

автоматизированных технологических линий по производству 

продуктов. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                                                            

      

 

3. Тематический план и содержание учебной практики 

3.1 Тематический план учебной практики  

Код 

ПК 

Код и наименование 

профессиональных 

модулей 

Колич

ество 

часов 

по 

ПМ 

Виды работ Наименование тем учебной практики Кол-во 

часов 

по 

темам 

1 2 3 4 5 6 

ПК

1.1. 

ПК

1.2. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПМ.01  

Выполнение операций 

технического 

обслуживания и 

ремонта 

механического 

оборудования 

автоматизированных 

технологических 

линий по 

производству 

продуктов питания 

 

 

72 

1.1 Выполнение такелажных, 

грузоподъемных, монтажных 

и слесарно-механические 

работ на технологическом 

оборудовании 

автоматизированных 

технологических линий по 

производству продуктов 

питания 

1.1.1 Выполнение слесарно-механических 

работ на технологическом оборудовании 

автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания в 

соответствии с ремонтным технологическим 

процессом 
36 

1.1.2 Выполнение такелажных и 

грузоподъёмных работ при монтаже, 

техническом обслуживании и ремонте 

технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания  

1.2 Выполнение ремонта и 

монтажа, а также 

осуществление контроля 

результатов проведения 

ремонтных и    монтажных 

работ, контрольно-

измерительных приборов, 

установленных на 

автоматизированных 

1.2.1 Выполнение работ по монтажу, ремонту и 

испытаниям технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания в 

соответствии с технологическим процессом 36 

1.2.2 Контроль результатов монтажных, 

ремонтных работ и технического 

обслуживания автоматизированных 

технологических линий по производству 



                                                                                                            

      

 

 

 

 

 

 

технологических линиях   по 

производству продуктов 

питания 

продуктов питания 

ПК 

2.1. 

ПК 

2.2 
ПМ.02 

Выполнение операции 

технического 

обслуживания, 

монтажа и наладки 

контрольно-

измерительных 

приборов и систем 

автоматики 

автоматизированных 

технологических 

линий по 

производству 

продуктов питания 

 

72 

2.1 Выполнение операций 

монтажа и наладки 

контрольно-измерительных    

приборов, систем автоматики    

автоматизированных    

технологических линий по 

производству продуктов 

питания 

2.1.1 Выполнение монтажа контрольно-

измерительных приборов и систем автоматики 

автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания  
36 

2.1.2 Проведение наладки контрольно-

измерительных приборов и систем автоматики 

автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания 

2.2. Выполнение операций по 

техническому обслуживанию, 

комплексной наладке и 

регулировке систем 

автоматики 

автоматизированных 

технологических линий по 

производству продуктов 

питания 

2.2.1 Выполнение операций технического 

обслуживания контрольно-измерительных 

приборов и систем автоматики 

автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания  

36 

2.2.2 Выполнение работ по комплексной 

наладке и регулировке на холостом ходу и в 

рабочем режиме управляющих модулей 

технологического оборудования с 

программным управлением, роботизированных 

технических комплексов, гибких 

производственных систем в составе 

автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания  

ИТОГО  144 



                                                                                                            

      

 

3.2 Содержание учебной практики 

 

Код и наименование 

профессиональных 

модулей  и тем учебной 

практики 

Содержание учебных занятий 
Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

1 2 3 4 

ПМ.01  

Выполнение операций 

технического 

обслуживания и ремонта 

механического 

оборудования 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

 72  

Вид работ  

1.1 Выполнение 

такелажных, 

грузоподъемных, 

монтажных и слесарно-

механические работ на 

технологическом 

оборудовании 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

 

 

 36  



                                                                                                            

      

 

Тема 1.1.1 Выполнение 

слесарно-механических 

работ на 

технологическом 

оборудовании 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания в 

соответствии с 

ремонтным 

технологическим 

процессом 

Содержание 

1 Ознакомление с режимом работы, организацией труда. Техникой 

безопасности в учебных мастерских 

6  

2 Основные приемы выполнения работ по разборке, ремонту и сборке 

простых узлов и механизмов, оборудования, агрегатов и машин 

6  

3 Выполнение слесарной обработки деталей приспособлений, режущего и 

измерительного инструмента 

6  

Тема 1.1.2 Выполнение 

такелажных и 

грузоподъёмных работ 

при монтаже, 

техническом 

обслуживании и ремонте 

технологического 

оборудования 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания  

Содержание 

1 Тема 1.2.1 Основные механические свойства обрабатываемых материалов 6  

2 Тема 1.2.2 Выполнение регулировки сборочных единиц, узлов и механизмов 

машин, оборудования, агрегатов технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания 

6  

3 Тема 1.2.3 Выполнение такелажных работ при перемещении грузов с 

помощью простых грузоподъемных средств и механизмов, управляемых с 

пола 

6  

Вид работ 1.2 

Выполнение ремонта и 

монтажа, а также 

осуществление контроля 

результатов проведения 

ремонтных и    

  36  



                                                                                                            

      

 

монтажных работ, 

контрольно-

измерительных приборов, 

установленных на 

автоматизированных 

технологических линиях   

по производству 

продуктов питания. 

Тема 1.2.1 Выполнение 

работ по монтажу, 

ремонту и испытаниям 

технологического 

оборудования 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания в 

соответствии с 

технологическим 

процессом 

 

Содержание 

1 Основные механические свойства обрабатываемых материалов 6  

2 Выполнение регулировки сборочных единиц, узлов и механизмов машин, 

оборудования, агрегатов технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания 

6  

3 Выполнение такелажных работ при перемещении грузов с помощью 

простых грузоподъемных средств и механизмов, управляемых с пола 

6  

Тема 1.2.2 Контроль 

результатов монтажных, 

ремонтных работ и 

технического 

обслуживания 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

Содержание 

1 Пользование эксплуатационной и технической документацией при монтаже, 

ремонте и техническом обслуживании технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания  

6 

 

 

2 Составление дефектных ведомостей на ремонт технологического 

оборудования автоматизированных технологических линий по производству 

продуктов питания. Выверка оборудования. технология крепления 

оборудования. контроль результатов монтажных, ремонтных работ и 

технического обслуживания технологического оборудования 

6   



                                                                                                            

      

 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания 

ПМ.02 

Выполнение операции 

технического 

обслуживания, монтажа и 

наладки контрольно-

измерительных приборов 

и систем автоматики 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

 

    

Вид работ  

2.1 Выполнение операций 

монтажа и наладки 

контрольно-

измерительных    

приборов, систем 

автоматики    

автоматизированных    

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

  36  

Тема 2.1.1 Выполнение 

монтажа контрольно-

измерительных приборов 

и систем автоматики 

автоматизированных 

технологических линий 

Содержание 

1 Принципы построения автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания.  Устройство контрольно-измерительных 

инструментов и приборов автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

 

 

6 

 



                                                                                                            

      

 

по производству 

продуктов питания 

 

 

2 Подготовка к использованию инструмента, оборудования и приспособлений 

в соответствии с заданием в зависимости от видов монтажа 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания. способы монтажа приборов и электрических схем различных 

систем автоматики в соответствии с заданием и требованиями технической 

документации на автоматизированные технологические линии по 

производству продуктов питания 

6  

3 Оптимальные режимы работ по пуску и наладке приборов и систем 

автоматики в соответствии с заданием и требованиями технической 

документации 

6  

Тема 2.1.2 Проведение 

наладки контрольно-

измерительных приборов 

и систем автоматики 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

 

Содержание 

1 Правила подготовки к наладочным работам. Технология ведения 

эксплуатационной наладки  

6  

2 Приемы выполнения работ по диагностике и ремонту неисправностей 

контрольно-измерительных приборов и систем автоматики 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания. Методы электрической, механической и комплексной наладки 

электрических блоков и сложных регуляторов автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов питания. Методы 

макетирования сложных схем с обработкой их элементов 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания 

6  

3 Особенности ведения наладки контрольно-измерительных приборов и 

систем автоматики автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания  

6  

Вид работ  

2.2. Выполнение 

операций по 

техническому 

обслуживанию, 

  36  



                                                                                                            

      

 

комплексной наладке и 

регулировке систем 

автоматики 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

Тема 2.2.1 Выполнение 

операций технического 

обслуживания 

контрольно-

измерительных приборов 

и систем автоматики 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

 

Содержание 

1 Правила подготовки к проведению технического обслуживания 

оборудования. Технология технического обслуживания  

 

 

6 3 

2 Особенности технического обслуживания оборудования производства 

продуктов питания  

6 3 

3 Правила подготовки к проведению диагностирования оборудования. 

Технология диагностирования технического состояния 

6 3 

2.2.2 Выполнение работ 

по комплексной наладке 

и регулировке на 

холостом ходу и в 

рабочем режиме 

управляющих модулей 

технологического 

оборудования с 

программным 

управлением, 

роботизированных 

технических комплексов, 

гибких производственных 

Содержание 

1 Методы диагностики измерительных и управляющих систем и комплексов 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания 

6  

2 Диагностирование электронных узлов и модулей с точностью до 

электронного элемента в составе оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов питания. Разборка и 

ремонт устройств  и узлов с заменой отказавших электронных элементов 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов 

питания 

6  

3 Наладка, ремонт, регулировка и сдача в эксплуатацию цифровых 

электроприводов с применением интеллектуальных датчиков. 

Регулирование, наладка и проверка в автономном и рабочем режимах 

6  



                                                                                                            

      

 

систем в составе 

автоматизированных 

технологических линий 

по производству 

продуктов питания 

 

электронных устройств управления автоматизированных технологических 

линий по производству продуктов питания 

2.3 

Дифференцированный 

зачёт 

Дифференцированный зачёт 6  

 

 

 



                                                                                                            

      

 

4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

4.1.  Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация рабочей программы учебной практики предполагает наличие: 

Мастерская: слесарная. 

Лаборатории: 

– механизации и автоматизации сельскохозяйственного производства; 

– технологии производства продукции растениеводства; 

– на коллекционно-опытном поле (участке); 

– на полигоне. 

Оборудование кабинетов и мастерской: 

стол однотумбовый; 

стол компьютерный; 

стол ученический; 

стул ученический; 

телевизор LG 32CS466; 

мультимедиапроектор VIVITEK; 

ноутбук AcerAspire; 

доска магнитно-маркерная; 

доска учебная; 

стенд; 

стенд по ТБ; 

действующая модель компрессора; 

действующая модель горизонтального просеивателя; 

действующая модель ножевой дробилки; 

действующая модель просеивателя «Бурат»; 

действующая модель винтового конвейера; 

действующая модель печи АПМП-1; 

действующая модель макет пресса вальцевого; 

макет просеивателя; 

действующая модель автоклава; 

комплект тестовых заданий для ПМ.02 «Организация и выполнение работ по 

эксплуатации промышленного оборудования»; 

верстак слесарный с индивидуальным освещением и защитными экранами; 

параллельные поворотные тиски; 

комплект рабочих инструментов; 

измерительный и разметочный инструмент; 

сверлильные станки; 

стационарные роликовые гибочные станки; 

заточные станки; 



                                                                                                            

      

 

электроточила; 

рычажные и стуловые ножницы; 

вытяжная и приточная вентиляция. 

4.2. Общие требования к организации образовательного процесса 

Учебная практика проводится мастерами производственного обучения 

рассредоточено. 

4.3. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

 

 

 

 

 

 

  



                                                                                                            

      

 

5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ 

ПРАКТИКИ 

Контроль и оценка результатов освоения учебной практики осуществляется 

руководителем практики в процессе проведения учебных занятий, самостоятельного 

выполнения обучающимися заданий, выполнения практических проверочных работ. 

В результате освоения учебной практики в рамках профессиональных модулей 

обучающиеся проходят промежуточную аттестацию в форме дифференцированного 

зачета.  

Результаты обучения 

(освоенные умения в рамках ВПД) 

Формы и методы 

контроля и оценки 

результатов обучения 

Проводить плоскостную разметку, проводить рубку, 

правку, гибку, резку и опиливание металла 

Наблюдение за 

деятельностью 

обучающегося. Оценка 

выполнения 

практических работ 

Сверлить, зенковать и развертывать отверстия 

Наблюдение за 

деятельностью 

обучающегося. Оценка 

выполнения 

практических работ 

Нарезать наружную и внутреннюю резьбу 

Наблюдение за 

деятельностью 

обучающегося. Оценка 

выполнения 

практических работ 

Клепать, паять, лудить и склеивать детали 
Оценка выполнения 

практических работ 

Выполнять шабрение 
Оценка выполнения 

практических работ 

Осуществлять такелажные и грузоподъемные работы 
Оценка выполнения 

практических работ 

Ремонтировать и собирать соединительные муфты, 

подшипниковые узлы, механизмы передач движения, 

преобразования движения и поступательного движения 

Оценка выполнения 

практических работ 

Соблюдать требования безопасности труда при слесарной 

обработке и ремонте деталей оборудования и механизмов 

организаций пищевой промышленности 

Оценка выполнения 

практических работ 

Выполнять слесарно-механические работы на 

технологическом оборудовании автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания в соответствии с ремонтным технологическим 

процессом 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы. 



                                                                                                            

      

 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

 

Выполнять такелажные и грузоподъемные работы при 

монтаже, техническом обслуживании и ремонте 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы. 

Выполнять работы по монтажу, ремонту и испытаниям 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания в соответствии с технологическим процессом 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Контроль результатов монтажных, ремонтных работ и 

технического обслуживания технологического 

оборудования автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы. 

Выполнять монтаж контрольно-измерительных приборов и 

систем автоматики автоматизированных технологических 

линий по производству продуктов питания 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Проводить наладку контрольно-измерительных приборов и 

систем автоматики автоматизированных технологических 

линий по производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Выполнять операции технического обслуживания 

контрольно-измерительных приборов и систем автоматики 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы. 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 



                                                                                                            

      

 

Выполнять работы по комплексной наладке и регулировке 

на холостом ходу и в рабочем режиме управляющих 

модулей технологического оборудования с программным 

управлением, роботизированных технических комплексов, 

гибких производственных систем в составе 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания  

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Выполнять слесарную обработку деталей приспособлений, 

режущего и измерительного инструмента 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Изготавливать и ремонтировать сложные и точные 

инструменты и приспособления с применением 

специальной технологической оснастки 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Выполнять разборку и сборку сборочных единиц, узлов и 

механизмов машин, оборудования, агрегатов 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Выполнять регулировки сборочных единиц, узлов и 

механизмов машин, оборудования, агрегатов 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Выполнять ремонт узлов и механизмов оборудования, 

агрегатов и машин технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы. 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

 

Проводить испытания сборочных единиц, узлов и 

механизмов машин, оборудования, агрегатов 

технологического оборудования автоматизированных 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 



                                                                                                            

      

 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Применять технологическую оснастку и режущий 

инструмент при монтаже, ремонте и техническом 

обслуживании промышленного оборудования 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Применять контрольно-измерительный и поверочный 

инструмент при монтаже, ремонте и техническом 

обслуживании технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Пользоваться эксплуатационной и технической 

документацией при монтаже, ремонте и техническом 

обслуживании технологического оборудования 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Производить сборку и смазку узлов и механизмов низкой, 

средней и высокой категории сложности механической, 

гидравлической, пневматической частей изделий 

технологического оборудования 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Выполнять текущее обслуживание основного, 

вспомогательного оборудования и коммуникаций при 

монтаже, ремонте и техническом обслуживании 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы. 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

 

Выполнять регулировку и испытание узлов и механизмов 

высокой категории сложности механической, 

гидравлической, пневматической частей технологического 

оборудования автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 



                                                                                                            

      

 

образовательной 

программы 

Выполнять такелажные работы при перемещении грузов с 

помощью простых грузоподъемных средств и механизмов, 

управляемых с пола, и специальных приспособлений 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Составлять дефектные ведомости на ремонт 

технологического оборудования автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Выполнять техническое обслуживание и ремонт 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Производить подготовку технологического оборудования и 

средств автоматики автоматизированных технологических 

линий по производству продуктов питания к техническому 

обслуживанию и ремонту 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Формировать сетевые графики проведения технического 

обслуживания, ремонта и контроля технического состояния 

технологического оборудования и средств автоматики 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Осуществлять пуск в эксплуатацию технологического 

оборудования и средств автоматики автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Осуществлять вывод из эксплуатации технологического 

оборудования и средств автоматики автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 



                                                                                                            

      

 

Проводить стандартные и сертификационные испытания 

материалов, деталей, узлов, агрегатов и оборудования, 

используемых на автоматизированных технологических 

линиях по производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Рассчитывать плановые показатели выполнения работ по 

техническому обслуживанию и ремонту 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Определять потребность в средствах производства и 

рабочей силе для выполнения работ по техническому 

обслуживанию и ремонту автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Инструктировать обслуживающий персонал по 

выполнению производственных заданий по техническому 

обслуживанию и ремонту автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы. 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Контролировать выполнение производственных заданий на 

всех стадиях технологического процесса по техническому 

обслуживанию и ремонту автоматизированных 

технологических линий по производству продуктов 

питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Использовать информационные и телекоммуникационные 

технологии сбора, размещения, хранения, накопления, 

преобразования и передачи данных в профессионально-

ориентированных информационных системах управления 

техническим обслуживанием и ремонтом 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 



                                                                                                            

      

 

Пользоваться методами контроля качества выполнения 

технологических операций по техническому обслуживанию 

и ремонту автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Использовать принципы организации системы планово-

предупредительного ремонта технологического 

оборудования автоматизированных технологических линий 

по производству продуктов питания 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы 

Использовать принципы построения и методы 

проектирования информационных систем управления 

техническим обслуживанием и ремонтом на основе 

фактического состояния на всех этапах жизненного цикла 

технологического оборудования и непрерывного 

мониторинга и поддержки принятия управленческих 

решений 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы. 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

 

Использовать принципы построения и методы 

проектирования информационных систем управления 

техническим обслуживанием и ремонтом на основе 

фактического состояния на всех этапах жизненного цикла 

технологического оборудования и непрерывного 

мониторинга и поддержки принятия управленческих 

решений 

Интерпретация 

результатов 

наблюдений за 

деятельностью 

обучающегося в 

процессе освоения 

образовательной 

программы. 

Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Оформлять отчетную техническую документацию Экспертное наблюдение 

и оценка практических 

работ 

Выполнять требования охраны труда, санитарной, 

пожарной безопасности при техническом обслуживании и 

ремонте механического оборудования, контрольно-

измерительных приборов и систем автоматики 

автоматизированных технологических линий по 

Оценка выполнения 

практической работы с 

соблюдением 

требований охраны 

труда 



                                                                                                            

      

 

производству продуктов питания 

 

 


