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70% 30%

Общеобразовательный цикл 1476 136 1396 558 32 48 0 0 561 720 195 0

ОД.01 Русский язык Э 90 6 78 20 12 34 56

ОД.02 Литература ДЗ 112 12 112 26 68 44

ОД.03 История Э 118 12 106 28 12 51 67

ОД.04 Обществознание ДЗ 78 6 78 24 34 44

ОД.05 География ДЗ 78 8 78 20 34 44

ОД.06 Иностранный язык ДЗ 78 6 78 78 34 44

ОД.07 Физическая культура ДЗ 78 16 78 78 34 44

ОД.08 Основы безопасности и защиты Родины ДЗ 78 8 78 24 34 44

ОД.09 Химия ДЗ 78 4 78 16 34 44

ОД.10 Биология ДЗ 78 4 78 16 34 44

ОД.11 Математика Э 312 6 300 118 12 102 132 78

ОД.12 Информатика ДЗ 110 10 110 86 34 44 32

ОД.13 Физика Э 156 6 144 24 12 34 44 78

Индивидуальный проект З,З 32 32 32 25 7

СГ.00 Социально-гуманитарный цикл 324 184 318 182 0 6 0 288 36 0 0 170 154

СГ.01 История России ДЗ 56 10 54 12 2 56 28 28

СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
ДЗ 56 56 56 56

56
28 28

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности ДЗ* 42 20 42 18 42 14 28

СГ.04 Физическая культура ДЗ 56 16 56 56 56 28 28

СГ.05 Основы бережливого производства ДЗ 36 36 36 16 36 36

СГ.06 Основы финансовой грамотности ДЗ* 42 10 38 14 4 42 42

СГ.07 
Основы цифровой экономики на

предприятиях пищевой промышленности ДЗ 36 36 36 10 36 36

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 228 228 224 78 0 4 24 158 70 51 39 28 110

ОП.01 Механика Э 54 54 52 24 2 12 36 18 15 39

ОП.02 Электротехника Э 96 96 94 26 2 12 50 46 28 68

ОП.03 Охрана труда ДЗ 36 36 36 14 36 36

ОП.04
Техническое оснащение и организация

рабочего места
ДЗ 42 42 42 14 36 6 42

П.00 Профессиональный цикл 888 864 380 204 468 16 36 569 319 0 105 219 564

ПМ.01

Выполнение операций технического 

обслуживания и ремонта 

механического оборудования 

автоматизированных технологических 

линий по производству продуктов 

питания

428 416 190 110 216 10 24 267 161 0 105 183 140

Объем образовательной программы, 

распределенной по курсам и семестрам

1 курс 2 курс

УЧЕБНЫЙ ПЛАН
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МДК 01.01

Выполнение такелажных, 

грузоподъемных, монтажных и слесарно-

механических работ на технологическом 

оборудовании автоматизированных 

технологических линий по производству 

продуктов питания

Э 100 100 96 56 4 12 56 44 46 54

МДК.01.02

Выполнение ремонта и монтажа, а также 

осуществление контроля результатов 

проведения ремонтных и монтажных 

работ, контрольно-измерительных 

приборов, установленных на 

автоматизированных технологических 

линиях по производству продуктов 

питания

ДЗ* 100 100 94 54 6 55 45 23 21 56

УП.01 Учебная практика ДЗ 72 72 72 36 36 36 36

ПП.01 Производственная практика ДЗ* 144 144 144 108 36 72 72

Экзамен по ПМ.01 12 12 12 12

ПМ.02

Выполнение операций технического 

обслуживания, монтажа и наладки 

контрольно-измерительных приборов 

и систем автоматики 

автоматизированных технологических 

линий по производству продуктов 

питания

460 448 190 94 252 6 12 302 158 0 0 36 424

МДК.02.01

Выполнение  операций монтажа и 

наладки контрольно-измерительных    

приборов, систем автоматики    

автоматизированных    технологических 

линий по производству продуктов 

питания

112 112 108 58 4 60 52 36 76

МДК.02.02

Выполнение  операций   по   

техническому обслуживанию, 

комплексной наладке и регулировке 

систем автоматики автоматизированных 

технологических линий по производству 

продуктов

84 84 82 36 2 50 34 84

УП.02 Учебная практика ДЗ* 72 72 72 36 36 72

ПП.02 Производственная практика ДЗ* 180 180 180 144 36 180

Экзамен по ПМ.02 12 12 12 12

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 36 36 36

2952 1412 2318 1022 468 58 108 1015 425 612 864 612 864

612 792 396 360

1 9 4 6

3 3 3

36 36 72

72 252

36 36 36

36

Дисциплины и МДК

УП (4нед)

ПП (9 нед)

ПА

ГИА

ДЗ

Э

Итого: Объем профессиональной образовательной 

ДЗ*



Наименование 

комплексного вида Семестр Наименование дисциплины/МДК

Комплексный ДЗ 4

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности, СГ.06 Основы 

финансовой грамотности

Комплексный ДЗ 4

МДК 01.02 Выполнение ремонта и монтажа, а также 

осуществление контроля результатов проведения ремонтных 

и монтажных работ, контрольно-измерительных приборов, 

установленных на автоматизированных технологических 

линиях по производству продуктов питания, ПП. 01 

Производственная практика

Комплексный ДЗ 4

МДК 02.01 Выполнение операция монтажа и наладки 

контрольно-измерительных приборов, систем автоматики 

автоматизированных технологических линий по 

производству продуктов питания, МДК 02.02 Выполнение 

операции по техническому обслуживанию, комплексной 

наладке и регулировке систем автоматики 

автоматизированных  технологических линий по 

производству продуктов, УП 02.  Учебная практика, ПП 02. 

Производственная практика

Сведения о комплексных формах контроля



 Пояснение к учебному плану

Настоящий учебный план основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования разработан на 

основе федерального государственного образовательного стандарта по профессии среднего профессионального образования, утвержденного 

Приказом Министерством ПРосвещения РФ  от 21.04.2022г N 258  "Об утверждении федерального государственного образовательного 

стандарта среднего профессионального образования по профессии 19.01.09 Мастер по эксплуатации, механизации, автоматизации и 

роботизации технологического оборудования и процессов пищевой промышленности" (Зарегистрировано в Минюсте РФ 

02.06.2022г.Регистрационный  N68713), на основе федерального государственного образовательного стандарта среднего общего образования, 

реализуемого в пределах ППКРС с учетом профиля получаемой профессии, Федерального государственного образовательного стандарта 

среднего (полного) общего образования от 17 мая 2012 г. № 413 (29 декабря 2014 г., 31 декабря 2015 г., 29 июня 2017 г., 24 сентября, 11 

декабря 2020 г., 12 августа 2022 г.).

 Перечень нормативно-правовых документов, использованных при разработке учебного плана основной профессиональной 

образовательной программы среднего профессионального образования 



1. Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. №273-ФЗ «Об образовании 

в Российской Федерации»;

2.Приказ Минпросвещения России от 21.04.2022 № 258 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта

среднего профессионального образования по профессии 19.01.09 Мастер по эксплуатации, механизации, автоматизации и роботизации

технологического оборудования и процессов пищевой промышленности»;

3. Приказ Министерства Просвещения РФ от 24 августа 2022 г. № 762 «Об утверждении Порядка организации и осуществления

образовательной деятельности  по образовательным программам среднего профессионального образования»;

4. Приказ Минобрнауки России от 8 ноября 2021 г. № 800 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по

образовательным программам среднего профессионального образования»; 5. Приказ

Минпросвещения России от 08 апреля 2021 г. № 153 «Об утверждении Порядка разработки примерных основных образовательных программ

среднего профес-сионального образования, проведения их экспертизы и ведения реестра примерных основных образовательных программ

среднего профессионального образования»;

6. Приказ Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 от 5 августа 2020 г. «О практической подготовке обучающихся»

(вместе с «Положением о практической подготовке обучающихся»;

7. Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 02 сентября 2020 г. № 550н «Об утверждении

профессионального стандарта «Специалист по механизации, автоматизации и роботизации технологического оборудования и процессов

пищевой и перерабатывающей промышленности»;

8. Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 02 сентября 2020г. № 558н «Об утверждении

профессионального стандарта «Специалист по эксплуатации технологического оборудования и процессов пищевой 

и перерабатывающей промышленности»;

9. Федеральный Закон от 31.07.2020г № 304-ФЗ «О внесении изменений в Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» по

вопросам воспитания обучающихся»;

10. Письмо Департамента государственной политики в сфере среднего профессионального образования и профессионального обучения от

01.03.2023г № 05-592 "Рекомендации по реализации общего образования в пределах освоения образовательной программы среднего

профессионального образования".

Организация учебного процесса и режим занятий 

В соответствии с требованиями ФГОС СПО нормативный срок освоения ППКРС при очной форме получения образования для лиц, 

обучающихся на базе основного общего образования составляет 1 год 10 месяцев. Обязательная программа имеет следующую структуру: 

-общеобразовательный цикл; 

- социально-гуманитарный цикл;

-общепрофессиональный цикл;



- профессиональный цикл;-государственная итоговая аттестация, которая проводится в форме демонстрационного экзамена и завершается присвоением квалификации 

квалифицированного рабочего, служащего "мастер по эксплуатации,механизации, автоматизации и роботизации технологического 

оборудования и процессов пищевой промышленности"

Учебный год начинается 1 сентября и заканчивается в соответствии с графиком учебного процесса. Объем недельной образовательной 

нагрузки не превышает 36 академических часов и включает все виды работы во взаимодействии с преподавателем , самостоятельную учебную 

работу,промежуточную аттестацию.

В профессиональный цикл образовательной программы  входят порфессиональные модули и следующие виды практик: учебная практика и 

производственная практика. Учебная и производственная практики проводятся при освоении обучающимися профессиональных компетенций 

в рамках профессиональных модулей и реализовываются как в несколько периодов, так и рассредоточено, чередуясь с теоретическими 

занятиями в рамках профессиональных модулей. 

Учебная практика -4 недели (144 ч), распределяется следующим образом: 1 курс - 1 неделя, 2 курс - 3 недели. 

Учебная практика в рамках профессиональных модулей реализуется рассредоточено, чередуясь с теоретическими занятиями:

- ПМ.01 D21 УП на 1 курсе  1 неделя  (36 часов), на 2 курсе 3 недели (108 часов)

Производственная практика - 9  недель (324  часа) проводится в организациях и на предприятиях на основе заключенных договоров и 

реализуется на 2 курсе в рамках: 
- ПМ.01 Выполнение операций технического обслуживания и ремонта механического оборудовния автоматизированных технологических 

- ПМ.02 Выполнение операций технического обслуживания, монтажа и наладки контрольно-измерительных приборов и систем автоватики 

Текущий контроль проходит в пределах учебного времени, отведенного на освоение соответствующих учебных дисциплин, как 

традиционными, так и инновационными методами, включая компьютерные технологии. При освоении ППКРС с обучающимися организуются 

консультации (в устной или письменной форме), которые проводятся при подготовке к экзаменам. 

В период обучения предусмотрены каникулы: на первом курсе  11 недель, в том числе 2 недели в зимний период; на втором курсе 2 недели - в 

зимний период.

Общеобразовательный учебный цикл  Федеральный государственный образовательный стандарт среднего общего образования реализуется 

в пределах ППКРС с учетом получаемого профессионального образования. Образовательным учреждением выбран профиль обучения - 

технологический в соответствии со спецификой основной профессиональной образовательной программы по профессии 19.01.09 Мастер по 

эксплуатации, механизации, автоматизаии и роботизации технологического оборудования и процессов пищевой промышленности" (1476 

час.), распределены на учебные дисциплины общеобразовательного цикла ОПОП СПО (ППКРС).  Изучение учебных дисциплин 

общеобразовательного цикла осуществляется рассредоточено одновременно с освоением ОПОП в течение 1-го  и 2-го года обучения.   

Текущий контроль проходит в пределах учебного времени, отведенного на освоение соответствующих учебных дисциплин. Промежуточная 

аттестация проходит в форме зачетов, дифференцированных зачетов и экзаменов.  Индивидуальный проект выполняется обучающимися 

самостоятельно под руководством преподавателя по выбранной теме в рамках одного или нескольких изучаемых предметов.



Формирование вариативной части ППКРС 

Вариативная часть дает возможность расширения основных видов деятельности, к которым должен быть готов выпускник, освоивший 

образовательную программу, согласно получаемой квалификации, а также получения дополнительных компетенций, необходимых для 

обеспечения конкурентоспособности выпускника в соответствии с запросами регионального рынка труда. Основная профессиональная 

образовательная программа включает вариативную часть в объеме 425 часов (30 % от общего объема образовательной программы), которая 

распределена следующим образом: 

введена дисциплина СГ.07 Основы цифровой экономики на предприятиях пищевой прломышленности в объеме 36 часов;

увеличен объем часов  общепрофессионального цикла:

ОП.01 Механика - 18 часов

ОП.02 Электротехника -46 часов

ОП.04 Техническое оснащение и организация рабочего места - 6 часов;

   - увеличен объем часов профессионального цикла на изучение:

МДК 01.01 Выполнение такелажных, грузоподъемных, монтажных и слесарно-механических работ на технологическом оборудовании 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов питания - 44 часа

МДК 01.02 Выполнение ремонта и монтажа, а также осуществление контроля результатов проведения ремонтных и монтажных работ, 

контрольно-измерительных приборов, установленных на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания - 

45 часов

УП.01 - 36 часов

ПП.01- 36 часов

МДК 02.01 Выполнение  операций монтажа и наладки контрольно-измерительных    приборов, систем автоматики    автоматизированных    

технологических линий по производству продуктов питания - 52 часа

МДК 02.02 Выполнение  операции   по   техническому обслуживанию, комплексной наладке и регулировке систем автоматики 

автоматизированных технологических линий по производству продуктов - 34 часа

УП.02 - 36 часов

ПП.02  - 36 часов

Порядок аттестации обучающихся

 Оценка качества освоения основной профессиональной образовательной программы включает текущий контроль знаний, промежуточную и 

государственную итоговую аттестацию обучающихся. 

На промежуточную аттестацию отводится 3 недели: 1 неделя на 1-м курсе,  2 недели - на 2-м курсе. 

На государственную итоговую аттестацию отводится 1 неделя 

Промежуточная аттестация в форме зачета или дифференцированного зачета проводится за счет часов, отведенных на освоение 

соответствующей учебной дисциплины или профессионального модуля. 



Промежуточная аттестация в форме экзамена проводится в день, освобожденный от других форм учебной нагрузки. 

По каждому профессиональному модулю после изучения междисциплинарных курсов и прохождения учебной и (или) производственной 

практики проводится экзамен по профессиональному модулю, представляющий собой форму независимой оценки результатов обучения с 

участием работодателей. Для аттестации обучающихся на соответствие их персональных достижений поэтапным требованиям 

соответствующей ОПОП (текущая и промежуточная аттестация) создаются фонды оценочных средств. 

Государственная итоговая аттестация проводится  в виде демонстрационного экзамена.



Обучение по Промежуточная
Государственн

ая итоговая

дисциплинам и аттестация аттестация

междисциплинарным 

курсам

I курс 39 1 0 1 0 11 52

II курс 26 3 9 2 1 2 43

Всего 65 4 9 3 1 13 95

     Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

Курсы

Учебная 

практика

Производственная 

практика 
Каникулы Всего



ПЕРЕЧЕНЬ

кабинетов, лабораторий, мастерских и др. для реализации программы подготовки

квалифицированных рабочих, служащих по профессии СПО 19.01.09 Мастер по эксплуатации ,механизации, автоматизации и роботизации 

технологического оборудования и процессов пищевой промышленности

Кабинеты: 

русского языка и литературы

гуманитарных и социально-экономических дисциплин

географии

иностранного языка

основ безопасности и защиты Родины и охраны труда

химии и биологии

математики

информатики

информатики и физики

общепрофессиональных технических дисциплин

Лаборатории: 

электротехники и электроники

монтажа и наладки оборудования

технического оснащения и организации рабочего места

Мастерские:

такелажная

механики

слесарная

 электрооборудования

 технологического оборудования

Спортивный комплекс:

открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий 

спортивный зал

Залы:

актовый зал

библиотека, читальный зал с выходом в Интернет


